
 
 

Anleitung zur Druckdatenerstellung  
für Portionsbeutel Gourmet Gewürz Folie

�

✓  �Datenformat:	 PDF-Standard PDF/X-4

✓  �Druckbereich:	� 176 x 91 mm (inkl.3 mm Beschnittzu- 
gabe an allen Seiten), bitte das Dokument in 
diesem Format anlegen und die Stanze auf 
dem Nullpunkt platzieren.

✓  �Farbmodus:	 CMYK

✓  �Stanze:	�� Stanzskizze verwenden. 
Die Ebene mit der Stanze beim  
Schreiben des Druck-PDFs  
ausblenden. Sie druckt sonst mit.

✓  �Motiv:	� Hintergrundgrafik füllend bis an den  
Rand des Druckbereiches einsetzen.  
Halten Sie mit allen Elementen (außer  
der Hintergrundgrafik) einen Sicher- 
heitsabstand von 10 mm nach innen  
zum Stanzrand ein. 

✓  �Schriften:	 �vollständig einbetten oder  
in Pfade konvertieren

✓  �Bilder:	 mind. 300 ppi 

✓  Pflichtangaben:	� Bezeichnung des Lebensmittels,  
Zutaten, Kennzeichnung der Allergene,  
Nährwertkennzeichnung, Name und  
Adresse des Lebensmittelunter- 
nehmens, Nettofüllmenge, Mindesthaltbar-
keitsdatum, Steuermarke müssen auf der 
Rückseite der Folie vermerkt sein. 
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Fett..............................................4,5 g
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Zutaten: G
ew

ürze (Pfeffer, Paprika, Koriander, grüner 
Pfeffer, D

ill, Sellerie), Salz.

M
ontreal BBQ

 Rub
lngredients: Spices (pepper, paprika, coriander, green 
pepper, dill, celery), salt.
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Magenta Linie = StanzlinieSchwarze Linie = Beschnittzugabe
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SteuermarkeSteuermarke

•	� Steuermarke an vordefinierter Stelle einsetzen. Muss sich vom Hintergrund farblich gut trennen.
•	� Umlaufend nach innen 10 mm Schutzraum für die Klebung einberechnen. In diesem Bereich sollten  

keine relevanten Texte stehen.
•	� Schriftgröße mindestens 6 Punkt, Schriftstärken und typografische Linien mindestens 1 Punkt
•	� Den vordefinierten Bereich für den Eindruck des MHDs beachten.
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